
Café	
  Steibach:	
  natürlich	
  u	
  gärn	
  
	
  
«Tagtäglich	
  für	
  Sie	
  da»	
  -­‐	
  364	
  Tage	
  pro	
  Jahr,	
  an	
  Arbeitstagen	
  von	
  5	
  bis	
  20	
  Uhr!	
  Die	
  begehrten	
  Produkte	
  
aus	
  dem	
  Holzofen	
  sind	
  auch	
  auf	
  verschiedenen	
  Märkten	
  zu	
  haben.	
  Mit	
  der	
  Linie	
  «Naturel»	
  setzt	
  der	
  
Steibach-­‐Beck	
  auf	
  nachhaltig	
  produzierte	
  Rohstoffe.	
  
	
  
Vom	
   «Arbeitersandwich»	
   oder	
   Kaffee	
   mit	
   Gipfeli	
   bis	
   zum	
   Menu	
   und	
   Feierabendbier:	
   Das	
   Café	
  
Steibach	
   wird	
   mit	
   Holzofenbäckerei,	
   Confiserie	
   und	
   Restaurant	
   (fast)	
   allen	
   Ansprüchen	
   gerecht.	
  
Frühaufsteher	
  schätzen	
  die	
  Öffnungszeiten.	
  Bitte,	
  nehmen	
  Sie	
  Platz!	
  	
  
	
  
Mit	
  Weitsicht	
  und	
  Verantwortung	
  
Das	
  Café	
  Steibach	
  setzt	
  bewusst	
  auf	
  eine	
  breite	
  Kundschaft.	
  In	
  den	
  grosszügigen	
  Lokalitäten	
  mit	
  Tea-­‐
Room,	
   Fumoir	
   und	
   Terrasse	
   fühlt	
   «man»	
   sich	
   sofort	
   wohl.	
   Hausfrauen	
   und	
   Mütter	
   schätzen	
   ein	
  
liebevoll	
   zubereitetes	
   Cappuccino,	
   während	
   Angestellte	
   und	
   Arbeiter	
   Freude	
   an	
   der	
   reichhaltigen	
  
Speisekarte	
  haben.	
  Reisende	
  legen	
  in	
  der	
  zentralen	
  Oase	
  gerne	
  einen	
  erfrischenden	
  Zwischenhalt	
  ein	
  
und	
  Pendler	
   schätzen	
  die	
   langen	
  Öffnungszeiten.	
  Das	
  Café	
  Steibach	
   ist	
   Inbegriff	
   für	
  Gastlichkeit	
  mit	
  
Herz.	
  Mit	
  insgesamt	
  28	
  Angestellten	
  ist	
  der	
  Betrieb	
  ein	
  wichtiger	
  Arbeitgeber	
  im	
  Quartier.	
  Das	
  Team	
  
schätzt	
  die	
  spezielle	
  Atmosphäre	
  am	
  Arbeitsort.	
  Freude	
   ist	
  ansteckend,	
  beiderseitig:	
  Gäste	
  schätzen	
  
kleine	
  Aufmerksamkeiten,	
  ihr	
  Kompliment	
  trägt	
  zur	
  Motivation	
  des	
  Teams	
  bei.	
  
	
  
Natürlich	
  und	
  gesund:	
  «Naturel»	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
Mit	
   dem	
   «Naturel»-­‐Label	
   setzt	
   der	
   Steibach-­‐Beck	
   bewusst	
   auf	
   traditionelle	
   Handwerkskunst	
   und	
  
schonende	
   Verarbeitungsprozesse.	
   Dieses	
   energiereiche	
   Brotmehl	
   wird	
   in	
   Zusammenarbeit	
   mit	
   IP-­‐
Suisse	
   produziert;	
   die	
   Rohstoffe	
   stammen	
  wo	
   immer	
  möglich	
   aus	
   der	
   Region.	
   Die	
   entsprechenden	
  
Produkte	
  sind	
  im	
  Ladenlokal	
  auf	
  den	
  ersten	
  Blick	
  erkennbar.	
  Und:	
  Sie	
  sind	
  beliebt!	
  Es	
  gibt	
  sie	
  auch	
  auf	
  
diversen	
  Märkten	
  in	
  Bern	
  und	
  Umgebung.	
  
Auch	
  mit	
  dieser	
  Innovation	
  hat	
  der	
  Steibach-­‐Beck	
  die	
  Weichen	
  in	
  Richtung	
  Zukunft	
  gestellt.	
  Das	
  Team	
  
des	
   Café	
   Steibach	
   stellt	
   sich	
   auch	
   in	
   Zukunft	
   ganz	
   auf	
   die	
   Bedürfnisse	
   des	
   Gastes	
   ein.	
   Oder	
   ganz	
  
natürlich:	
  «Wir	
  sind	
  tagtäglich	
  für	
  Sie	
  da!»	
  	
  
	
  

Treffpunkt	
  mit	
  Herz	
   	
   	
   	
   	
   Öffnungszeiten	
  
Café	
  Steibach,	
  Neumattstrasse	
  8,	
  3123	
  Belp	
  	
   Mo-­‐Fr	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Café	
  5-­‐20	
  h,	
  Laden	
  ab	
  5.30	
  h	
  	
  
031	
  819	
  15	
  65	
  |	
  info@steibachbeck.ch	
   	
   Sa-­‐So	
  allg.	
  Feiertage	
  	
  	
  Café	
  5-­‐20	
  h,	
  Laden	
  ab	
  5.30	
  h	
  
www.steibachbeck.ch	
   	
   	
   	
   364	
  Tage	
  offen,	
  am	
  25.	
  Dezember	
  geschlossen	
   	
  
	
  

	
   	
   	
   	
  	
  


